
 

 

 

SAUMUR ROUGE 

 

« La Pierre Frite » 2016 

 

Terroir siliceux-calcaire, époque jurassique 

 

Encépagement : 100 % Cabernet Franc, 

Rendement : 40 hl/ha 

 

Vignoble : conduit selon les méthodes de  
l’agriculture biologique,certification Ecocert 

Age moyen des vignes : moins de 25 ans 

 

Vinification : Vendanges manuelles en caisses 

Égrappage total, macération de 8 jours 
Fermentation malo-lactique à 18 °C 

Elevage en cuves 
  

Mise en bouteilles en mai 2017. 

Etiquetage : Vin biologique. Contrôlé par Ecocert. 
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