
  
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
« BON BEC » 2016 
 
 
  AOP ANJOU BLANC 
 

       
Terroir : graviers d’Anjou sur altération de 
schistes 
 
 
Encépagement: 100 % Chenin Blanc 
 
Rendement : 45 hl/ha 
 
Vignoble : conduit selon les méthodes de  
l’agriculture biologique, certification Ecocert 
 
Vinification : Vendanges manuelles 
Richesse en sucres potentielle 13.8° 
Débourbage statique à froid 
Fermentation à 18-20 C° 
Mutage par le froid  
Pas de fermentation malo-lactique 
Alcool 11%vol, sucres résiduels : 40 g/L 
 
Mise en bouteilles printemps 2017 
 
Etiquetage : Vin biologique.  
  Contrôlé par Ecocert. 
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