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SAUMUR BLANC

« Jurassique » 2021

Terroir siliceux-calcaire, époque jurassique
Encépagement : 100 % Chenin Blanc
Rendement : 35 hl/ha

Vignoble : conduit selon les méthodes de
’agriculture biologique, certification Ecocert

Vinification : Vendanges manuelles
Débourbage statique a froid
Fermentation en fats de 450 litres
Fermentation malo-lactique partielle
Elevage en flts pendant une année avec
batonnage

Mise en bouteilles en mai 2023

Etiquetage : Vin biologique. Contrélé par
Ecocert.

Dégustation : vin blanc sec fruité, floral et
minéral.

Accords met-vin : produits de la mer, poissons
en sauce, plateau de fromage
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