LE PAS SAINT MARTU

ANJOU BLANC

"Les Mille Rocs" 2013

Terroir : argilo-siliceux sur schistes
Encépagement: 100 % Chenin Blanc
Rendement : 30 hl/ha

Vignoble : conduit selon les méthodes de ladture
biologique.
Gecation “Ecocert”

Age moyen des vignes9 ans

Vinification :Vendaggy manuelles
Débourbage statique a froid.
Fermentation & 18-20 °C
Femtetion et élevage en barriques de 225 .
Fermentation malo-lactique.

Mise en bouteilles en décentD14.

Etiquetage : “Vin logique”. Contrdlé par Ecocert.
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